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รายงานผลการด าเนินงานจ้างโครงการจ้างเหมาเก็บข้อมูล ส ารวจข้อมูลภาคสนาม 
โครงการ/กิจกรรมส าคัญของเทศบาลเมืองทุง่สง ประจ าปีงบประมาณ 2562 

 
โครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเช้ือโรค ประจ าปี 2562 

 

 
 รายละเอียดโครงการ 
1.หลักการและเหตุผล     

 การเฝ้าระวังความปลอดภัยด้านอาหารในสถานประกอบการด้านอาหารประเภท ร้านอาหาร แผง
ลอยในเขตเทศบาลเมืองทุ่งสง เป็นเป้าหมายส าคัญที่เทศบาลเมืองทุ่งสงมุ่งเน้นส่งเสริมให้มีการพัฒนาและ
ยกระดับสถานประกอบการดังกล่าวให้เข้าสู่เกณฑ์มาตรฐานทั้งนี้โดยการตรวจแนะน าสถานประกอบการอย่าง
สม่ าเสมอและต่อเนื่อง การพัฒนาตัวผู้ประกอบการและผู้สัมผัสอาหารที่เกี่ยวข้อง  มีการส่งเสริมและป้องกัน
ด้านสุขภาพ รวมไปถึงการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ความรู้ในการเลือกซื้อและการจัดบริการอาหารที่สะอาด 
ปลอดภัย ปราศจากสารปนเปื้อนที่อาจเป็นสาเหตุให้เกิดโรคในระบบทางเดินอาหารแก่ผู้ประกอบการและ
ผู้บริโภค จากผลการด าเนินในปีงบประมาณ พ.ศ. 255๙ - 2561  

 จากผลการตรวจตามข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหาร ร้านอาหารและแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ชมรม
คุ้มครองผู้บริโภคเทศบาลเมืองทุ่งสงร่วมกับกองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อมเทศบาลเมืองทุ่งสงจึงได้จัดท า
โครงการเฝ้าระวังอาหารสะอาดปลอดภัยปราศจากเชื้อโรคประจ าปี 2562 เพ่ือเป็นการเฝ้าระวังและประกัน
คุณภาพของอาหารและเป็นการพัฒนาและสร้างความรู้แก่ผู้ประกอบการและผู้บริโภคให้ตระหนักถึง
ความส าคัญของการเลือกซื้ออาหารที่เหมาะสมและการจ าหน่ายอาหารหรือสินค้าที่ปราศจากสารปนเปื้อนอัน
จะส่งผลโดยตรงให้ประชาชนได้บริโภคอาหารที่สะอาดปลอดภัย ต่อไป  
 
2.วัตถุประสงค์โครงการ 
 1. เพื่อให้ผู้เข้าร่วมโครงการ มีความรู้ความเข้าใจ ในการสุขาภิบาลอาหารร้านอาหาร แผงลอยเพ่ิมขึ้น
และสามารถน าไปปฏิบัติตามข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหารได้อย่างถูกต้อง 
 2. เพ่ือให้ร้านอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหารในเขตเทศบาลเมืองทุ่งสง ให้ผ่านเกณฑ์มาตรฐานของ
กรมอนามัย 
 3. เพื่ออบรมกลุ่มสมาชิกชมรมคุ้มครองผู้บริโภคเทศบาลเมืองทุ่งสง ให้มีศักยภาพเพ่ิมข้ึน 
 
3.เป้าหมายของโครงการ  

 1. ร้านจ าหน่ายอาหาร  จ านวน 50   ร้าน  
 2. แผงลอยจ าหน่ายอาหาร   จ านวน 200  แผง  

     3. สมาชิกชมรมคุ้มครองผู้บริโภคเทศบาลเมืองทุ่งสง จ านวน 20 คน 
 
4.งบประมาณของโครงการ 
 จากงบประมาณกองทุนหลักประกันสุขภาพเทศบาลเมืองทุ่งสง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 ข้อ 
10 (2)  เพ่ือสนับสนุนและส่งเสริมการจัดกระบวนการหรือกิจกรรมสร้างเสริมสุขภาพ และการป้องกันโรคของ
องค์กรหรือกลุ่มประชาชนหรือหน่วยงาน งานอ่ืน งบประมาณท่ีตั้งไว้จ านวน  230,215  บาท   
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5.ผลที่คาดว่าจะได้รับ 
 1. กลุ่มสมาชิกคุ้มครองผู้บริโภค และผู้ประกอบการร้านอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหาร ได้รับความรู้ 
ความเข้าใจ ในการปฏิบัติการตรวจสอบข้อก าหนดสุขาภิบาลอาหารตามเป้าหมายที่ก าหนด 
 2. ประชาชนในเขตพ้ืนที่เป้าหมายได้บริโภคอาหารที่สะอาดปลอดภัยปราศจากเชื้อโรคและสิ่ง
ปนเปื้อน 
 3. กลุ่มพ่อค้าแม่ค้าได้ตระหนักถึงการเฝ้าระวังด้านสุขภาพมากยิ่งข้ึน 
 
แผนการประเมินโครงการ 
6.วัตถุประสงค์การประเมิน 

เพ่ือจัดเก็บข้อมูลและน าไปใช้เป็นข้อมูลของเทศบาลเมืองทุ่งสง โดยเปรียบเทียบกับวัตถุประสงค์/
เป้าหมายน าผลที่ได้ไปใช้ประกอบในแก้ปัญหาและตัดสินใจทางเลือกที่เหมาะสม 
 

 
7.ผลที่คาดว่าจะได้รับของการประเมิน 

1. เทศบาลเมืองทุ่งสง สามารถน าผลการติดตามไปใช้เป็นฐานข้อมูลเพ่ือน าไปใช้ประกอบในการแก้ไข
ปัญหา และตัดสินใจทางเลือกที่เหมาะสม 

2. เทศบาลเมืองทุ่งสง สามารถยกระดับคุณภาพการติดตามและประเมินผลแผนพัฒนาเทศบาล                          
ให้สอดคล้องกับหลักเกณฑ์การบริหารกิจการบ้านเมืองที่ดี 
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การด าเนินงานจัดเก็บข้อมูลภาคสนาม 
โครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเช้ือโรค ประจ าปี 2562 

 
 
ข้าพเจ้า นางสาวสุวนันท์ ครุฑคาบแก้ว ได้ส ารวจและเก็บข้อมูลภาคสนามโดยบันทึกภาพการด าเนิน 

โครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 ซึ่งในการด าเนินงานของข้าพเจ้าในครั้งนี้
ได้ด าเนินการทอดแบบสอบถามและจัดเก็บแบบสอบถามโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค 
ประจ าปี 2562 โดยได้ทอดแบบสอบถามจ านวน 100 ชุด ให้ผู้เข้าร่วมโครงการฯ โดยข้าพเจ้าสามารถ
เก็บแบบสอบถามได้ 100 ชุด คิดเป็น ร้อยละ 100 และได้ด าเนินการก าหนดขั้นตอนการประเมินผลและ
ประมวลผลวิเคราะห์ข้อมูลและอภิปรายผลการด าเนินโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค 
ประจ าปี 2562 รายละเอียดขั้นตอนและผลการประเมินมีดังต่อนี้ 
 
ขั้นตอนการประเมินผล 

โครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 มีวัตถุประสงค์เพ่ือให้ผู้เข้าร่วม
โครงการ มีความรู้ความเข้าใจ ในการสุขาภิบาลอาหารร้านอาหาร แผงลอยเพ่ิมขึ้นและสามารถน าไปปฏิบัติ
ตามข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหารได้อย่างถูกต้อง เพื่อให้ร้านอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหารในเขตเทศบาล
เมืองทุ่งสง ให้ผ่านเกณฑ์มาตรฐานของกรมอนามัย และเพ่ืออบรมกลุ่มสมาชิกชมรมคุ้มครองผู้บริโภคเทศบาล
เมืองทุ่งสง ให้มีศักยภาพเพ่ิมข้ึน 

ในครั้งนี้ ข้าพเจ้า นางสาวสุวนันท์ ครุฑคาบแก้ว  ได้รับมอบหมายให้ติดตามและประเมินผลการ
ด าเนินโครงการดังกล่าว  จึงด าเนินการก าหนดขอบเขตการประเมิน ดังนี้ 
 
1.ขอบเขตการประเมิน  

 การประเมินครั้งนี้ เป็นการประเมินเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพเกี่ยวกับโครงการเฝ้าระวังอาหาร
ปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 คือ 

๑.1 ขอบเขตด้านประชากร ได้แก่ ร้านจ าหน่ายอาหาร 50 ร้านแผงลอยจ าหน่ายอาหาร 200 แผง
สมาชิกชมรมคุ้มครองผู้บริโภคเทศบาลเมืองทุ่งสง จ านวน 20 คน และผู้เข้าร่วมโครงการเฝ้าระวังอาหาร
ปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 
 ๑.2 ขอบเขตด้านพื้นที่จัดเก็บข้อมูล ผู้ที่ เข้ารับการอบรมโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัย
ปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562   ในครั้งนี้ ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561 ณ ห้องประชุมเทศบาลเมือง 
ทุ่งสง อ าเภอทุ่งสง จังหวัดนครศรีธรรมราช  
 
๒. แหล่งข้อมูล 
 แหล่งข้อมูลที่ใช้ในการประเมินผลโครงการฯในครั้งนี้ได้ท าการศึกษามาจาก ๒ แหล่ง คือ 

๒.๑ ข้อมูลทุติยภูมิ  ได้ท าการศึกษาจากเอกสารได้แก่  1. โครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัย
ปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 2. เอกสารประกอบการอบรม 

๒.๒ ข้อมูลปฐมภูมิ ใช้เครื่องมือในรูปแบบสอบถาม เป็นเครื่องมือในการเก็บรวบรวมข้อมูล  
ซึ่งได้ด าเนินการทอดแบบสอบถามให้กับผู้ที่เข้าร่วมโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค 
ประจ าปี 2562 
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๓.ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
  

 ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง ร้านจ าหน่ายอาหาร 50 ร้านแผงลอยจ าหน่ายอาหาร 200 แผงและ
สมาชิกชมรมคุ้มครองผู้บริโภคเทศบาลเมืองทุ่งสง จ านวน 20 คน ผู้เข้าร่วมโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัย
ปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 จ านวน 270 คน และด าเนินการทอดแบบสอบถามทั้งหมด 100 ชุด 
และสามารถเก็บแบบสอบถามได้ จ านวน 100 ชุดคิดเป็น ร้อยละ 100   
 

๔. เครื่องมือในการประเมิน 
          เครื่องมือที่ใช้ในการประเมินครั้งนี้ได้แก ่

4.1 แบบสอบถามแสดงความพึงพอใจเข้าร่วมอบรมโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อ
โรค ประจ าปี 2562  เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมได้ตอบแบบสอบถาม 
 
๕.การเก็บรวบรวมข้อมูล 
          การเก็บรวบรวมข้อมูลคณะผู้ประเมินเก็บรวบรวมข้อมูลจากการส ารวจ ตามข้ันตอนดั้งนี้ 
 ๕.๑ ผู้ประเมิน โดย นางสาวสุวนันท์ ครุฑคาบแก้ว  
 ๕.๒  ด า เนินการออกแบบสอบถามและ เก็บข้ อมู ล  ตรวจสอบความถู กต้ องของข้ อมู ล  
เพ่ือประกอบการประมวลผลข้อมูลและรายงานต่อไป 
 

๖.การประมวลผลข้อมูล 
   การประมวลผลข้อมูล คือ การประมวลผลด้านข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถามด้านความพึง
พอใจของผู้ เข้าร่วมโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 ในครั้งนี้  
ซึ่งเป็นค าถามปลายปิดใช้เครื่องมือไมโครคอมพิวเตอร์เพ่ือการประมวลผลข้อมูลซึ่งใช้โปรแกรมสถิติส าเร็จรูป
เพ่ือการวิจัยทางสังคมศาสตร์ SPSS โดยการแจกแจงความถี่ของตัวแปร  แล้วค านวณ ค่าเฉลี่ย และสรุปผล
การประมวลระดับความคิดเห็น 
 
๗.การวิเคราะห์ข้อมูล 

เมื่อได้ข้อมูลตามที่ต้องการแล้วนั้นต่อไปจะด าเนินการวิเคราะห์ข้อมูล ตามข้ันตอนต่อไปนี้ 
7.1 วิเคราะห์ข้อมูลทั่วไปของผู้ตอบแบบสอบถาม โดยใช้สถิติเชิงพรรณนา ร้อยละ 

  ๗.2 วิเคราะห์ข้อมูลด้านความคิดเห็นของผู้ตอบแบบสอบถามเกี่ยวกับความพึงพอใจของผู้เข้าร่วม
โครงการฯ โดยน าแบบสอบถามมาจัดหมวดหมู่แล้วหาค่าเฉลี่ย  และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD)  
แต่ละรายการ แล้วน าเสนอผลการวิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้ตารางและการบรรยาย 
 7.3 ข้อเสนอแนะและความคิดเห็นเพ่ิมเติมอ่ืนๆ เพ่ือน าไปใช้ในการปรับปรุงพัฒนาโครงการฯ ครั้ง
ต่อไป ซึ่ ง เป็นค าถามปลายเปิด  วิ เคราะห์ข้อมูล โดยการแจกแจงข้อมูล สรุปข้อมูล หาค่าความถี่                  
และเรียงล าดับจากมากไปหาน้อย 
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 หาค่าเฉลี่ย และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD) เกี่ยวกับ ระดับความพึงพอใจของผู้เข้ารับร่วมโครงการฯ
โดยใช้เกณฑ์สัมบูรณ์ (Absolute Criteria) ซึ่งแบ่งเป็นช่วงๆมีความหมายดังนี้ 

 แบบสอบถามประเมินข้อมูลจากความคิดเห็นเกี่ยวกับผู้เข้าร่วมโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัย
ปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 แบ่งหัวข้อการประเมินออกเป็น ๕ ระดับ มีเกณฑ์การให้คะแนนดังนี้ 

 
 

เกณฑ์การประเมินผล 
                       ค่าเฉลี่ย  ระดับผลการด าเนินงาน/ความพึงพอใจ 

4.51 – 5.00 
3.51 – 4.50 

 2.51 – 3.50 
 1.51 – 2.50 
 1.00 – 1.50 

 

หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 

          ระดับมากท่ีสุด 
          ระดับมาก 
          ระดับปานกลาง  
          ระดับน้อย  
          ระดับน้อยที่สุด 
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ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 
โครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเช้ือโรค ประจ าปี 2562 

 
 

การประเมินแบบท่ี 1 ผลการวิเคราะห์แบบสอบถามความพึงพอใจด้านความรู้ความเข้าใจ /ด้านวิทยากร/
ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร/ด้านการน าความรู้ไปใช้ สามารถสรุปผลได้ดังนี้ 
ตอนที่ 1 แบบสอบถามความพึงพอใจด้านความรู้ความเข้าใจ  
ตารางท่ี 1 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมความพึงพอใจดา้นความรู้ความเข้าใจ 

ประเด็นความคิดเห็น   S.D. ร้อยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
1.ท่านมีความรู้ความเข้าใจในเรื่องการประเมินคุณภาพ
แบคทีเรียและตามข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหาร 12 ข้อ , 
15 ข้อ เพียงใด 

4.23 0.74 84.60 มาก 

2.ท่านมีความรู้ ความเข้ า ใจในเรื่ องสุขลักษณะที่ดีของ
ผู้ประกอบการร้านอาหาร แผงลอย ตลอดจนผู้ช่วยขาย และผู้
สัมผัสอาหาร และการใช้ชุดทดสอบอาหารอย่างง่าย เพียงใด 

4.20 0.68 84.00 มาก 

3. ท่านมีส่วนร่วมในการแบ่งกลุ่มสาธิต ด้านการวิเคราะห์ทาง
จุลชีววิทยา เช่น ตรวจอาหารน้ า/น้ าแข็ง ตรวจภาชนะ -
อุปกรณแ์ละตรวจมือผู้สัมผัสอาหาร ผู้ปรุง ผู้เสิร์ฟ เพียงใด 

4.18 0.82 83.60 มาก 

4.ท่านมีความรู้ความเข้าใจในเรื่องการสุขาภิบาลอาหาร
ร้านอาหาร แผงลอยเพ่ิมขึ้นและสามารถน าไปปฏิบัติตาม
ข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหารได้อย่างถูกต้อง เพียงใด 

4.29 0.54 85.80 มาก 

5. จากการจัดโครงการฯสามารถตอบสนองให้ร้านอาหาร แผง
ลอยจ าหน่ายอาหารในเขตเทศบาลเมืองทุ่งสงให้ผ่านเกณฑ์
มาตรฐานของกรมอนามัย เพียงใด 

4.34 0.64 86.80 มาก 

6. จากการจัดโครงการฯกลุ่มสมาชิกชมรมคุ้มครองผู้บริโภค
เทศบาลเมืองทุ่งสง มีศักยภาพเพ่ิมข้ึน เพียงใด 

4.00 0.78 80.00 มาก 

รวม  4.21 0.70 84.13 มาก 
 
อภิปรายผล 

จากการประเมินผลโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562  
ด้านความรู้ความเข้าใจ ในภาพรวม  ค่าเฉลี่ย 4.21 อยู่ในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามล าดับจากมาก
ไปหาน้อย ได้ดังนี้ 

1. จากการจัดโครงการฯสามารถตอบสนองให้ร้านอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหารในเขตเทศบาลเมือง
ทุ่งสงให้ผ่านเกณฑ์มาตรฐานของกรมอนามัย เพียงใด ค่าเฉลี่ย 4.34 อยู่ในระดับมาก 

2. ท่านมีความรู้ความเข้าใจในเรื่องการสุขาภิบาลอาหารร้านอาหาร แผงลอยเพ่ิมขึ้นและสามารถน าไป
ปฏิบัติตามข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหารได้อย่างถูกต้อง เพียงใด ค่าเฉลี่ย 4.29 อยู่ในระดับมาก 



๗ 
 

3. ท่านมีความรู้ความเข้าใจในเรื่องการประเมินคุณภาพแบคทีเรียและตามข้อก าหนดด้านสุขาภิบาล
อาหาร 12 ข้อ ,15 ข้อ เพียงใด ค่าเฉลี่ย 4.23 อยู่ในระดับมาก 

4. ท่านมีความรู้ความเข้าใจในเรื่องสุขลักษณะที่ดีของผู้ประกอบการร้านอาหาร แผงลอย ตลอดจนผู้ช่วย
ขาย และผู้สัมผัสอาหาร และการใช้ชุดทดสอบอาหารอย่างง่าย เพียงใด ค่าเฉลี่ย 4.20 อยู่ในระดับ
มาก 

5. ท่านมีส่วนร่วมในการแบ่งกลุ่มสาธิต ด้านการวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยา เช่น ตรวจอาหารน้ า/น้ าแข็ง 
ตรวจภาชนะ-อุปกรณ์และตรวจมือผู้สัมผัสอาหาร ผู้ปรุง ผู้เสิร์ฟ เพียงใด ค่าเฉลี่ย 4.18 อยู่ในระดับ
มาก  

6. จากการจัดโครงการฯกลุ่มสมาชิกชมรมคุ้มครองผู้บริโภคเทศบาลเมืองทุ่งสง มีศักยภาพเพ่ิมขึ้น 
เพียงใด  ค่าเฉลี่ย 4.00 อยู่ในระดับมาก 

 
ตารางท่ี 2 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมความพึงพอใจด้านวิทยากร 
 

ประเด็นความคิดเห็น   S.D. ร้อยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
1. การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน 4.58 0.58 91.60 มากที่สุด 
2. ความสามารถในการอธิบายเนื้อหา  4.54 0.52 90.80 มากที่สุด 
3. การเชื่อมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม 4.37 0.60 87.40 มาก 
4. มีความครบถ้วนของเนื้อหาในการฝึกอบรม 4.47 0.58 89.40 มาก 
5. การใช้เวลาตามที่ก าหนดไว้ 4.29 0.70 85.80 มาก 
6. การตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม 4.30 0.64 86.00 มาก 

รวม 4.42 0.60 88.50 มาก 
 
อภิปรายผล 

จากการประเมินผลโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562            
ด้านวิทยากรในภาพรวม ค่าเฉลี่ย 4.42 อยู่ในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามล าดับจากมากไปหาน้อย 
ได้ดังนี ้

1. การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากรมีความชัดเจน ค่าเฉลี่ย 4.58 อยู่ในระดับมากที่สุด 
2. ความสามารถในการอธิบายเนื้อหา ค่าเฉลี่ย 4.54 อยู่ในระดับมากที่สุด 
3. มีความครบถ้วนของเนื้อหาในการฝึกอบรม ค่าเฉลี่ย 4.47 อยู่ในระดับมาก 
4. การเชื่อมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม ค่าเฉลี่ย 4.37 อยู่ในระดับมาก 
5. การตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม ค่าเฉลี่ย 4.30 อยู่ในระดับมาก 
6. การใช้เวลาตามที่ก าหนดไว้ ค่าเฉลี่ย 4.29 อยู่ในระดับมาก 
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ตารางท่ี 3 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมความพึงพอใจด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร 
 

ประเด็นความคิดเห็น   S.D. ร้อยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม 4.44 0.56 88.80 มาก 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ 4.35 0.59 87.00 มาก 

3. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม 4.33 0.65 86.60  มาก 

4. อาหาร มีความเหมาะสม 4.28 0.62 85.60 มาก 

รวม 4.35 0.60 87.00 มาก 
 

อภิปรายผล 
จากการประเมินผลโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562                   

ด้านการบริหารจัดการ/สถานที่ในภาพรวม ค่าเฉลี่ย 4.35 อยู่ในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามล าดับ
จากมากไปหาน้อยได้ดังนี ้

1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม ค่าเฉลี่ย 4.44 อยู่ในระดับมาก 
2. ความพร้อมของอุปกรณ์โสตทัศนูปกรณ์ ค่าเฉลี่ย 4.35 อยู่ในระดับมาก 
3. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม ค่าเฉลี่ย 4.33 อยู่ในระดับมาก 
4. อาหาร มีความเหมาะสม ค่าเฉลี่ย 4.28 อยู่ในระดับมาก 

 
ตารางท่ี 4 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมความพึงพอใจด้านการน าความรู้ไปใช้ 
 

ประเด็นความคิดเห็น   S.D. ร้อยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
1.สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติงานได้ 4.42 0.57 88.40 มาก 

2. มีความม่ันใจและสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้ 4.40 0.57 88.00 มาก 

3. คาดว่าสามารถน าความรู้ไปเผยแพร่/ถ่ายทอดได้ 4.25 0.64 85.00 มาก 

รวม 4.36 0.59 87.13 มาก 
 

อภิปรายผล 
จากการประเมินผลโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค  ประจ าปี 2562               

ด้านความพึงพอใจของการน าความรู้ไปใช้ในภาพรวม ค่าเฉลี่ย 4.36 อยู่ในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียง
ตามล าดับจากมากไปหาน้อยได้ดังนี้ 

1. สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติงานได้ ค่าเฉลี่ย 4.42 อยู่ในระดับมาก 
2. มีความม่ันใจและสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้ ค่าเฉลี่ย 4.40 อยู่ในระดับมาก 
3. คาดว่าสามารถน าความรู้ไปเผยแพร่/ถ่ายทอดได้ ค่าเฉลี่ย 4.25 อยู่ในระดับมาก 
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ตารางที่ 5 สรุปความคิดเห็นเกี่ยวกับความพึงพอใจโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค 
ประจ าปี 2562  ทั้ง 4 ด้าน 
 

ประเด็นความคิดเห็น   S.D. ร้อยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
ด้านที่ 1 ด้านความรู้ความเข้าใจ  4.21 0.70 84.13 มาก 
ด้านที่ 2 ด้านวิทยากร  4.42 0.60 88.50 มาก 
ด้านที่ 3 ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร 4.35 0.60 87.00   มาก 

ด้านที่ 4 ด้านการน าความรู้ไปใช้ 4.36 0.59 87.13 มาก 

รวม 4.33 0.62 86.96 มาก 
 

 
อภิปรายผล 

จากการประเมินผู้เข้าร่วมโครงการฯทั้ง 4 ด้าน ในการด าเนินโครงการปรากฏว่าผู้เข้าร่วม โครงการ
โครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 มีความคิดเห็นในภาพรวม ค่าเฉลี่ย 
4.33 อยู่ในระดับมาก โดยสามารถเรียงจากมากไปน้อยได้ดังนี้   

1. ด้านที่ 2 ด้านวิทยากร ค่าเฉลี่ย 4.42 อยู่ในระดับมาก 
2. ด้านที่ 4 ด้านการน าความรู้ไปใช้ ค่าเฉลี่ย 4.36 อยู่ในระดับมาก 
3. ด้านที่ 3 ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร ค่าเฉลี่ย 4.35 อยู่ในระดับมาก 
4. ด้านที่ 1 ด้านความรู้ความเข้าใจ ค่าเฉลี่ย  4.21 อยู่ในระดับมาก 

 
การประเมินแบบท่ี 2 ข้อเสนอแนะอ่ืนๆ 
ข้อเสนอแนะอ่ืนๆสรุปประโยชน์ที่ท่านได้รับจากการฝึกอบรม 

1. การจัดโครงการดีมากๆ ท าให้ได้ความรู้ในการประกอบกิจการจ าหน่ายอาหารทีถู่กสุขลักษณะ 
2. ได้ความรู้เพิ่มเติมมากข้ึนพอสมควร สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปปรับใช้ในชีวิตประจ าวันได้ 
3. วิทยากรมีความรู้ ความสามารถ ในการให้ความรู้เรื่องสุขอนามัยที่ดี 
4. ได้ความรู้ในการจัดระบบร้านอาหาร การจัดวางช้อน การวางเครื่องปรุงอาหารต้องสูงจากพ้ืน 60 

เซนติเมตร 
5. เข้าใจข้อตกลงมากขึ้น ได้รู้จักเห็นหน้าเจ้าหน้าที่มากขี้น 
6. เป็นการเพ่ิมพูนความรู้ในการประกอบอาหารและโภชนาการ 

ท่านจะน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ประโยชน์ได้อย่างไร 

1. น าไปปรับใช้กับกิจการ พัฒนาสุขอนามัยให้ดียิ่งขึ้น 
2. ปรับปรุงสถานที่ประกอบการให้ดีขึ้น 
3. จะปรับปรุงภาชนะใส่อาหารให้สะอาดถูกต้อง 
4. น าไปใช้ประโยชน์ ในการเลือกซ้ืออาหารสด อาหารแห้ง อาหารทะเล 
5. การเลือกซื้อเครื่องปรุงต้องมีเครื่องหมายอาหารและยา (อย.)  
6. ไปคัดแยกขยะ ก าจัดน้ าเสีย ปรับปรุงร้านให้ตรงตามท่ีเทศบาลก าหนด 



๑๐ 
 

ข้อเสนอแนะ ติ ชม ในการอบรมครั้งนี้ ได้แก่ 

1. การออกหนังสือแจ้งการอบรมควรแจ้งก่อนล่วงหน้าอย่างน้อย 15 วัน 
2. ควรมีการอบรมให้ความรู้ผู้ประกอบการ ปีละ 2 ครั้งและอบรมอาหารและยา (อย.) อย่างน้อยปี

ละ 1 ครั้ง 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการฯ  
ในครั้งนี้ คิดเป็นร้อยละ 86.96 

อยู่ในระดับมาก 



๑๑ 
 

ประมวลภาพโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเช้ือโรค 
ประจ าปี 2562 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ผู้เข้าร่วมโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค 
ประจ าปี 2562 ลงทะเบียนเพ่ือเข้าร่วมโครงการฯ  

ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561  
ณ ห้องประชุมเทศบาลเมืองทุ่งสง 

นางเตือนใจ ถิระพร ประธานชมรมคุ้มครองผู้บริโภคเทศบาลเมือง
ทุง่สง  กล่าวรายงานต่อประธานและผู้เข้าร่วมอบรมโครงการเฝ้า

ระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562  
ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561  
ณ ห้องประชุมเทศบาลเมืองทุ่งสง 



๑๒ 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

นายสถาพร ลักษณะแมน นักวิชาการสาธารณสุขช านาญการ  
บรรยายให้ความรู้เรื่องการประเมินคุณภาพแบคทีเรียและ 
ตามข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหาร 12 ข้อ , 15 ข้อ 

ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561  
ณ ห้องประชุมเทศบาลเมืองทุ่งสง 

นายชาคร ไอยศูรย์ ปลัดเทศบาลเมืองทุ่งสง  
กล่าวเปิดการอบรม และพบปะผู้เข้าร่วมโครงการ 

เฝ้าระวังอาหารปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 
 ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561  
ณ ห้องประชุมเทศบาลเมืองทุ่งสง 



๑๓ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สื่อให้ความรู้ต่างๆ ของโครงการเฝ้าระวังอาหารปลอดภัย 

ปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 

ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561 

ณ ห้องประชุมเทศบาลเมืองทุ่งสง 

นายกษิดิศ แสงจันทร์ รักษาราชการแทนผู้อ านวยการกองช่างสุขาภิบาล 
บรรยายเรื่องการจัดการขยะ/วิธีการคัดแยกขยะในเทศบาลเมืองทุ่งสง  

ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561 
ณ ห้องประชุมเทศบาลเมืองทุ่งสง 

 



๑๔ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

อาหารว่างเตรียมไว้รองรับผู้เข้าร่วมโครงการเฝ้าระวังอาหาร
ปลอดภัยปราศจากเชื้อโรค ประจ าปี 2562 

ในวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561 
ณ ห้องประชุมเทศบาลเมืองทุ่งสง 


